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VORSPEISE

Terrine von der Wildente
mit Feldsalat
und Ebereschengelée

SUPPE

Kalbsessenz
mit Steinpilzravioli

FISCHGANG

Confierter Ostseedorsch
in Kapuzinerkressenage

HAUPTGANG

Geschmortes Weiderind
mit gebratenen Pilzen aus dem Usedomer Forst,
Sellerieplrrée und Preiselbeerjus

DESSERT

Schokoladenschnitte
¢ mit gelben Himbeeren
‘.7 ¢ und Cassissorbet

Sektempfang:  18:00Uhr im Hotelrestaurant
w Preis: 89,00€ pro Person exklusive Getrénke
Tischreservierung erforderlich
ru




